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2 MACARONS POUR LA 6°™
ANNEE CONSECUTIVE

ALSACE GRAND CRU PFINGSTBERG RIESLING

cuvée Parapis 2010 Y
Blanc | 2012 a4 2025 17/20
Attaque citronnée, tension et droiture en bouche,
ensemble pur et concentré, finale salivante a sou-
hait, excellent.

GEWURZTRAMINER

SeLecTion pE Grains NosLes 2010

Blanc liquoreux | 2015 & 2030 | 18/20
Une texture huileuse, une tension citronnée qui
ravive la fin de bouche, une grande concentration
et surtout un potentiel qu’il est préférable d’at-
tendre un peu.

La famille Schmitt est réunie autour du domaine, installé sur
les terroirs du Bollenberg et du grand cru Pfingstberg.
L’¢élevage en barriques de certaines cuvées est
particulierement bien maitrisé par Frédéric Schmitt, en rouge
comme en blanc, donnant des vins équilibrés et amples. Si le
pinot noir 2009 commence a bien s’exprimer, la gamme des
2010 est époustouflante de réussite, des cuvées d’une
incontestable définition gastronomique, sans sucres inutiles.

GEWURZTRAMINER VENDANGES TArDIVES 2009

Blanc liquoreux | 2012 & 2024 17/20
Une VT parfumée et onctueuse, les ardmes de
fruits confits et d’épices dominent I’ensemble, elle
se livre déja car le millésime n’est pas tres vif,
mais sans lourdeur ni saturation, la bouche est
bien équilibrée.

pINOT BLANC Croix pu Sup 2010 &)
Blanc | 2012 & 2020 15,5/20
Riche et mir, compote de fruits blancs, nuances
fermentaires en bouche, complet, excellent.

pINOT GRIS LE MaREcHAL 2010

Blanc | 2012 a 2020 | 17/20
L’élevage a apporté sa rondeur a une matiére déja
riche, la pointe de sucre résiduel est bien digérée,
un pinot gris de table, pour un accord haut en
godt, crémé ou épicé (un plat relevé mais aussi un
curry).




LA REVUE DU La famille Schmitt exploite ce domaine depuis le début des

| ; annees 1970. Le pére Frangois Schmitt, lui a donné une autre
: ‘ ; ln envergure en passant de 3 a 12 ha aujourd’hui. En 1998, apres
, avoir suivi une formation de viticulteur et d’cenologue en

DE FRANCE Alsace et en Bourgogne, son fils Frédéric intégre le domaine.

Celui-ci se compose majoritairement des terroirs du
Bollenberg et du grand cru Pfingstberg. Les rieslings grands

' Gewurztraminer Grand Cru crus_atteignent une précisi_on a laquelle nous sommes
‘ ; sensibles. La cuvée Paradis, parcelles de vieilles vignes, est
Pfl”QStbefg 2010 " située au cceur du grand cru, sur sa partie la plus pentue.
(] Gewurzaminer 36N 2010 LY Les vins : le crémant rosé nous réjouit par ses belles saveurs
O Pinot Gris Le Marechal 2010 {5 fruitées. L’ambitieux pinot noir ne manque pas de fond,
e dommage qu’il soit sous I’emprise d’un boisé marqué. Le
0 RlGSllng Grand Cru sylvaner est trés convaincant, doté d’une belle vivacité et d’un
i R bon volume. Les rieslings du Pfingstberg sont parfaitement
anng§tberg 200 ; Lk définis, avec une belle colonne vertébrale, acide et du fond ;
O Rleslmg Grand Cru Pflngstberg super cuvée Paradis a la minéralité tres affirmée.
Paradis 2010 165
0 Sylvaner Bollenberg 2010 !
Crémant d'Alsace Rose !
W Pinot Noir Ceeur de
Bollenberg 2009 145

LE GUIDE FRANCOIS SCHMITT Blanc de noirs
HACHETTE 6600 &M 538¢

En 1998, Frédéric, le fils ainé, rejoint ses parents a la téte du
domaine familial qui couvre plus de 12 ha. Au nouveau
caveau de vente, de style contemporain, le visiteur pourra
EDITION 2012 découvr!r ce crémant élabo_ré ?i Qartir du seul pinoE noir. De
couleur jaune brillant, celui-ci s’affiche par ses aromes
expressifs de fruits rouges et noirs nuancés d’un fin briochés.
En bouche, la fraicheur accompagne une structure ferme mais
ample, contribuant a I’harmonie de ce crémant de repas.
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